Vereinigung

DAS BESTE AUS BADEN-WURTTEMBERG

MEISTERLICH AUSBILDEN

Fachseminar fur Auszubildende
zur Uberbetrieblichen Ausbildung im Rahmen des Projektes
»Meisterlich Ausbilden*.

Fur Mitgliedsbetriebe zur optimalen Vorbereitung der Auszubildenden
und fur interessierte Mitarbeiter.

Fachseminar ,,Service*

Fachseminar Giber das Thema ,Service“. Wie decke ich einen Tisch richtig ein, was ist
alles zu beachten und viele weitere Fragen werden beantwortet. Natirlich darf jeder selber
Hand anlegen und einen Tisch richtig eindecken.

Durch den Nachmittag wird euch Marcelline Naumann begleiten.

Datum: Dienstag 03. Marz 2020

Beginn: 14:45 Uhr

Ende ca. 17:30 Uhr

Ort: Schwanen Kdngen, Schwanenstralle 1, 73257 Kongen

Dresscode: Gepflegte Freizeitkleidung

Teilnehmer: Koch-, Refa-. Hofa-Auszubildende

Die Frage nach dem Sinn...oder in eigener Sache

,,Meisterlich Ausbilden ““ umfasst die neue Qualitatsoffensive in der Ausbildung exklusiv

fir Mitglieder. Angedacht sind spezielle Seminare und Schulungen Uber das ganze Jahr
verteilt, in denen das Grundwissen der ersten beiden Ausbildungsjahre vertieft und gefestigt
wird. Die Seminarreihe endet mit einer intensiven Vorbereitung auf die Abschlusspriifung.

., Meisterlich Ausbilden* soll auch als Aufforderung an alle Mitgliedsbetriebe und Mitglieder
verstanden werden, sich Ihrer Ausbildungsarbeit im Rahmen Ihres Meistertitels bewusst zu
sein. Das Ziel soll es sein, unseren Nachwuchs bestmdglich und zeitgemall wahrend der
Ausbildung zu begleiten. In der heutigen Zeit, in der man keinen Meistertitel ben6tigt, um
nach IHK Richtlinien auszubilden, ist es umso wichtiger, dass wir einen qualitativ
hochwertigen Malistab flr eine zeitgeméalie Ausbildung setzen. Nur so haben wir langfristig
motivierte und gute Mitarbeiter. Die Attraktivitat der Ausbildung in einem Meisterbetrieb
wird somit noch gesteigert.
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Meiste
Vereinigung

DAS BESTE AUS BADEN-WURTTEMBERG

Verbindliche Anmeldung bei Frau Sigrun Bay
Mail: sigrunbay@yahoo.de, Mobil: 0172-7646043 oder Fax : 07022-38642

ANMELDEFORMULAR

Anmeldung bis spatestens 23.02.2020
(Eine Anmeldebestatigung geht erst nach dem Anmeldeschluss heraus)

Fachseminar ,,Service*

Datum: Dienstag 03. Marz 2020
Beginnum:  14:45 Uhr —ca. 17:30 Uhr
Ort: Schwanen Kodngen, Schwanenstral3e 1, 73257 Kongen, Tel: 07024-97250

Dresscode:  Gepflegte Freizeitkleidung
Teilnehmer: Koch-, Refa-. Hofa-Auszubildende

Es geht auch eine Mehrfachnennung auf der Anmeldung
Bitte leserlich ausfillen

Name des Auszubildenden:

Koch 0O Refa O Hofa [
1.Lehrj. O 2.Lehrj. O 3.Lehrj. O

Ausbildungsbetrieb:

Telefonnummer

Verantwortlicher Ausbilder

Sie als Auszubildende reprasentieren lhren Meisterbetrieb. Dies setzt ein gepflegtes &auReres
Erscheinungsbild voraus. Ordentliche, saubere und dem Anlass entsprechende Kleidung wird von uns
erwartet. Genauso verhalt es sich was Plnktlichkeit, Lernbereitschaft und den respektvollen Umgang
miteinander angeht.

Es werden Photo’s gemacht und diese werden offentlich gemacht. Mit dem erscheinen bei der
Veranstaltung wir dies akzeptiert.

Unterschrift:
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